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± Alle som driver med temperatur-
f!lsom mat vet at hvor mange dager 
"sken er eller utl!psdatoen p# melke-
kartonger ikke n!dvendigvis sier noe 
om kvalitet, sier salgs- og markedssjef 
Lars Ove Brenna i Time Temp.

Som Handelsbladet FK skrev for 
to uker siden, er det nye regler for 
merking av fersk "sk fra $. januar i #r. 
Fisken skal merkes med fangst- eller 
slakterdato. Fisken burde heller hatt 
holdbarhetsindikator, mener Time 
Temp, som har utviklet en helt ny tek-
nologi som vil bli klar for markedet i 
l!pet av #ret. 

± Uansett hvor god beregningen 
er, s# tre%er tradisjonell datomerking 
aldri hundre prosent. Det blir i beste 
fall et gjennomsnitt og sier jo egentlig 
ingenting om den reelle utl!psdatoen 
p# produktet. Det !nsker vi n# # gj!re 
noe med, sier Lars Ove Brenna, som 
mener tradisjonell datostempling er 
utdatert.

Hùy temp, kort holdbarhet
Holdbarhetsindikatoren, som g#r un-
der navnet &Keep-it' kan i prinsippet 
brukes til alle temperaturf!lsomme 
matvarer. Indikatoren viser gjenv(-
rende holdbarhetstid basert p# hvilke 
temperaturer varen er blitt utsatt for i 
verdikjeden. Jo h!yere temperatur, jo 
kortere blir holdbarhetstiden.

Time Temps m#linger viser at det 
er store temperaturforskjeller b#de un-
der transport og i kj!lediskene. Det 
kan ogs# v(re til dels store tempera-
turforskjeller p# varene i )n og samme 
kj!ledisk. 

± N#r varer leveres p# rampa en 
varm sommerdag er det noe helt annet 
enn en kald vinterdag. Leverand!rer 
og kjeder f#r ofte skandalepregede 
oppslag om at de ikke gj!r noe for # 
holde temperaturene nede. Vi har sett 
at de jobber mye med dette, men det 
"nnes alltid unntak, sier Brenna. 

M! spesialutvikles
Indikatoren m# imidlertid spesialutvi-
kles for hver enkelt matvare da indika-
torens kjemiske blandingsforhold vil 
v(re ulik for laks og kj!ttdeig. P# sikt 
kan det v(re mulig # integrere indika-
toren i emballasje, som for eksempel i 
melkekartongen. 

Keep-it begynner med dagligva-
rer, men man ser for seg at det ogs# 
er store markeder innen kjemikalier 
og farmas!ytisk industri. Keep-it kan 
ogs# brukes som modningsindikator 
for # si noe om n#r for eksempel ost 
og kj!tt smaker best. 

Indikatorene ferdigproduseres 
p# rull og skal kunne integreres i en  
standard etiketteringsmaskin. 

± I gitte tilfeller kan en holdbar-
hetsindikator erstatte datostempling. 
Men s# lenge n#v(rende lovverk er 
gjeldende, vil det kun v(re et sup-
plement, sier daglig leder Christian 
Aasland. Prisen p# en holdbarhetsin-
dikator ventes # ligge p# omtrent det 
samme som for en etikett.

klar for lansering
Ideen til indikatoren kom allerede for 
ti #r siden, og de siste tre #rene har 

Time Temp testet ut opp"nnelsen sin 
i st!rre skala og i realistiske situasjoner. 
Resultatene er s# overbevisende at de 
n# f!ler seg klare for # teste Keep-it i 
butikk og kj!pe inn storskala produk-
sjonsutstyr.

± Lanseringen blir v#r neste mi-
lep(l. Vi ser allerede p# Keep-it som 
en suksess, fra en god id) p# laben til 
en god prototyp. Det har v(rt en lang 
prosess, men skal vi kunne leve av h!yt 
volum i fremtiden er vi n!dt til # levere 
kvalitet, sier Lars Ove Brenna.

Norgesgruppen p! laget
± V#r holdbarhetsindikator kan redu-
sere un!dvendig svinn til et minimum 
og er et veldig milj!vennlig alternativ, 
lover Christian Aasland. Medieopp-
slagene om hvor mye mat som kastes 
har v(rt mange de siste #rene. Vi kas-
ter *+ prosent mer mat enn for ti #r 
siden. Unders!kelser viser at vi kaster 
inntil /+ prosent av alt vi kj!per av 
mat og hver 0erde emballasje kastes 
u#pnet. 

± Dette er jo store verdier, totalt 
$1-$/ milliarder kroner. Men det mest 
forkastelige er n#r man ser p# dette 
i verdenssammenheng. Tenk p# alle 

ressursene man putter inn i produk-
sjonen, sier Christian Aasland. 

En av samarbeidspartnerne i test-
perioden har v(rt Norgesgruppen. 
Sverre Leiro er blant dem som tid-
ligere har uttalt at &bedre teknologi 

knyttet til holdbarhet er ikke re2ektert 
i dagens merking'. 

± Norgesgruppen ser svinnet, og 
de ser e%ekten. De har v(rt en veldig 
positiv samarbeidspartner, sier Lars 
Ove Brenna.

FAKTA

TIDS-TEMP: I lùpet av 
!ret vil Time Temp 
vñre klar med en 
helt ny teknologi som 
kan erstatte tradisjo-
nell datostempling. 
En holdbarhetsindi-
kator gjùr det mulig ! 
m!le den reelle kvali-
teten p! produktet.

FLEKSIBEL: Time Temps nye holdbarhetsm•ler skal kunne brukes p• alle typer temperaturfùlsomme matvare

Erstatter datostempling

 MARIT HAUGDAHL
mh@handelsbladet.no

Slik virker indikatoren
To ulike kjemiske blandinger i to kamre reagerer med hverandre idet en 
matvare emballeres. Reaksjonen mellom de to vises som en m!rk linje. 
Under linjen st#r en rekke med tall som viser hvor mange dager produktet 
har igjen f!r holdbarhetstiden er utg#tt. Ulike produkter vil ha forskjellig 
antall dager f!r holdbarhetstiden er g#tt ut. Produktet har n#dd holdbar-
hetstiden n#r streken viser +. Holdbarhetstiden blir p#virket av temperatur. 
Jo h!yere temperatur varen blir utsatt for i verdikjeden, jo kortere blir 
holdbarhetstiden.

Samarbeidspartnere
Lantm"nnen, Norgesgruppen, 
McDonaldÂs, og Nortura er 
industrielle samarbeidspartnere. 
Flere forskningsmiljùer har vñrt 
teknologiske og faglige samar-
beidspartnere, mens Norges 
Forskningsr!d stùtter prosjektet 
ùkonomisk. Hovedaksjonñr i 
Time Temp er Scatec, som satser 
mye p! miljùvennlig teknologi.

FAKTA

DATOSTOPP: ± I gitte tilfeller kan 
en holdbarhetsindikator erstatte 
datostempling, sier Christian Aasland 
(t.v) og Lars Ove Brenna i Time Temp.


